
Brasserie

Brasseries são instituições na França. Restaurantes abertos grande 
parte do dia, com cardápio variado e centrado na tradição local.

Essa é a filosofia da Brasserie Reserva, 
franco brasileira, única em Niterói. 

Oferecer os pratos mais conhecidos das cozinhas brasileira e francesa. 
Em um ambiente descontraído e atendimento atencioso. 

ALMOÇO E JANTAR
No menu do chef Daniel Ramos entram novas e deliciosas 

receitas para o almoço e jantar. Sabores aprovados por quem 
conhece as brasseries de Paris e os restaurantes mais tradicionais 

das nossas cidades.

E temos mais novidades para a Brasserie Reserva ser o ponto 
de encontro de grupos de amigos e amigas que adoram uma boa

conversa acompanhada de comidinhas deliciosas.

CHÁ DA TARDE *Novidade 
Servido em nosso confortável salão climatizado ou na área externa 

com a brisa refrescante que vem da baía. 
Curta o “Chá da Tarde”, com diversas e deliciosas opções 

preparadas e selecionadas pelo nosso chef.

HAPPY HOUR *Novidade 
Um menu de “Petiscaria”, uma preferência nacional para o 

happy hour, com porções de pastéis, croquetes, bruschettas 
e outras delícias para beliscar antes ou depois do cinema.

Bon appetit, bom apetite.

O encontro da Gastronomia 
francesa e nacional.



Servidas no prato ou melhor ainda,
 no delicioso pão rústico*

SOPA DE CEBOLA GRATINADA...R$29
Um clássico francês das melhores Brasseries.

Caldo de cebola caramelizada no vinho branco.

SOPA DE ERVILHA...R$29
Creme de ervilha com alho-poró e creme de leite, 

servida com calabresa.

SOPA DE ABÓBORA...R$29
Creme de abóbora com gengibre e creme de leite. 

Suavemente apimentada.

CREME DE PEIXE...R$29
Creme preparado com caldo de peixe fresco 

e especiarias, finalizado com creme de leite e 
cubinhos de peixe grelhado.

*Acréscimo de R$10,00

CHICKEN CAESAR SALAD ...R$34
Alface americana, queijo parmesão, molho 

caesar, frango grelhado em cubos e croutons.

SALADA 880...R$34
Trio de folhas (rúcula, alface americana e roxa), 

manga laminada, ricota fresca, granola 
crocante e cubos de frango grelhado com 

molho à base de mostarda.

CARPACCIO CLÁSSICO CIPRIANI...R$42
Finas lâminas de carne crua, servidas 

com leque de rúcula, molho de mostarda Dijon 
com alcaparras e polvilhadas com parmesão. 

Acompanha cestinha de torradas.

CEVICHE DE SALMÃO...R$68
Salmão em cubos, pepino japonês, maracujá, 

limão siciliano, gergelim preto e pimenta dedo 
de moça. Acompanha alface americana e rúcula 

ao vinagrete de maracujá.

Brasserie

Para começar...

Em caso de intolerância a algum ingrediente, nos avise por favor. 
Teremos prazer em adaptar a receita para você.



(de 2ª a 6ª das 12h às 16h, exceto feriados) 

FRANGO EMPANADO CROCANTE...R$34
Tiras temperadas e empanadas com farinha 
panko. Acompanha arroz branco e folhas 
verdes com molho caesar.

PEIXE EMPANADO CROCANTE ...R$38
Tiras temperadas e empanadas com farinha 
panko e chimichurri. Acompanha purê de 
batata e mix de folhas.

CONTRA FILÉ ACEBOLADO...R$68
Acompanhado de arroz, feijão e batata frita.

FILÉ DE FRANGO GRELHADO...R$34
Acompanhado de legumes assados e 
mix de folhas.

FILÉ DE PEIXE GRELHADO...R$40
Acompanhado de arroz, feijão e mix de folhas.

ALMOÇO
EXECUTIVO 

Brasserie

OMELETE SIMPLES...R$29
Com ovos caipiras orgânicos.
Acompanha cestinha de pães e mix de folhas.

OMELETE...R$38

TOMATE, QUEIJO E PRESUNTO
Com ovos caipiras orgânicos.
Acompanha cestinha de pães e mix de folhas.

QUICHE DE ALHO-PORÓ...R$35
Recheada com finas lâminas de alho-poró,  
cebola e creme de queijo gruyère. 
Acompanha mix de folhas.

QUICHE LORRAINE...R$35
Recheada com creme de queijo gruyère e bacon.
Acompanha mix de folhas.

QUICHE DE CAMARÃO...R$35
Recheio de camarão, alho-poró e creme de 
queijo gruyère. Acompanha mix de folhas.

CROQUE-MONSIEUR...R$ 54
Um clássico, como no Deux Magots,em Paris
Pão viennois, presunto, queijo gruyère, creme 
de queijos, gratinado ao forno e finalizado com 
ovo caipira orgânico. 

Comidinhas



AVES
FRANGO COM QUIABO...R$44
Cortes de frango cozidos lentamente em um 
molho de ervas, pimentões, cebola e quiabo. 
Acompanha um purê de milho verde e brunoise 
de bacon crocante.

MOQUECA DE FRANGO...R$46
Coxa e sobrecoxa cozidas em molho cremoso 
de leite de coco e temperos. Acompanha arroz 
branco e farofa de banana da terra com bacon.

GALETO ASSADO...R$88
Para 2 pessoas
Galeto marinado em ervas finas por 24hs, 
assado lentamente com batatas calabresas. 
Servido com arroz, feijão, vinagrete e farofa 
de ovos.

FRANGO À PARMEGIANA...R$39
Crocantes filés empanados, cobertos com 
presunto de Parma, mozzarella, regado com 
molho especial da casa. Acompanha arroz 
com açafrão, ervilhas e pimenta dedo de moça.

SUPREME DE FRANGO À CAMPONESA...R$39
Filé de frango grelhado ao molho de 
framboesa, tomate reduzido em balsâmico. 
Acompanha arroz e legumes assados.

COQ AU VIN...R$64
Coxa e sobrecoxa de frango, marinadas no 
vinho tinto com ervas finas, cebola pérola, 
champignon, cenoura baby e especiarias, 
num leito de purê de batata.

CARNES
FEIJOADA...R$49 -  SOMENTE QUARTAS E SÁBADOSSOMENTE QUARTAS E SÁBADOS

Feijão, calabresa, lombo, bacon, costelinha salgada, 
carne seca. Acompanha arroz, farofa de ovos, couve 
e laranja.

PICADINHO...R$43
Carne cortada em cubos marinada na cerveja com 
cebola e ervas. Cozida com temperos, pimenta e  
champignon. Acompanha farofa de ervas e ovos, 
arroz branco e banana frita.

BOEUF BOURGUIGNON...R$44
Carne  cortada em cubos marinada com cebola em 
pedaços. Cozida com cenoura, vinho e temperos. 
Acompanha batatas cozidas e arroz branco com salsa.

MEDALHÃO DE MIGNON...R$89
Ao molho de mostarda Dijon, acompanha arroz 
branco e batatas coradas.

FILÉ DE COSTELA...R$69
Filé de Angus grelhado. Acompanha arroz branco com 
salsa e farofa de banana da terra.

STEAK AO POIVRE...R$89
Medalhão grelhado com molho de pimenta verde. 
Acompanha batatas fritas.

BAIÃO DE DOIS...R$59
Arroz branco, feijão de corda, carne seca, calabresa, 
queijo coalho e cebola roxa grelhados, lâminas de 
bacon e coentro.

STEAK TARTARE...R$68
Filé mignon cru cortado na ponta da faca, com 
alcaparras, pepinos em conserva, mostarda Dijon e 
temperos. Acompanha mix de folhas e batatas fritas.

BEEF DE CHORIZO...R$76
Suculento corte alto grelhado. Acompanha batatas 
rústicas, cobertas com parmesão e o delicioso molho 
de chimichurri maison.

VACA ATOLADA...R$69
Costela bovina com mandioca marinada com cebola e 
temperos, cozida em fogo baixo com mix de pimentões. 
Acompanha arroz de couve colorido e farofa de alho.

FILÉ OSWALDO ARANHA...R$89
Filé mignon grelhado coberto com alho frito no azeite, 
servido com batata chips da casa, farofa de bacon e 
ovos, arroz branco e vinagrete.

Pratos Principais



M A S S A S
Penne, Spaghetti ou Fettuccine

ALFREDO ...R$39
Queijo parmesão, manteiga, creme de leite 
e noz moscada

POMODORO ...R$32
Molho de tomate perfumado com alho 
e manjericão.

MIGNON E FUNGHI...R$58
Com molho de funghi cremoso e cubos de filé 
mignon.

FRUTOS DO MAR...R$68
Camarão, lula e polvo, salteados com ervas
e molho pomodoro.
 

PENNE RIGATI IN BIANCO...R$65
Molho cremoso de champignon fresco, 
queijo parmesão, cubos de frango, presunto 
de Parma e ervilhas.

GNOCCHI DE AIPIM...R$46
Com molho pomodoro da casa, carne seca 
e ervas finas.

R I S O T O S 
RISOTO DO NORDESTE ...R$54
Arroz arbóreo com carne seca desfiada, 
abóbora e queijo coalho grelhado.

RISOTO DE FUNGHI...R$44
Arroz arbóreo com funghi secchi e parmesão.

RISOTO DE CAMARÃO...R$88
Arroz arbóreo com camarão grelhado, 
salteado no vinho branco, alho-poró e gengibre.

PEIXES E 
FRUTOS DO MAR

SALMÃO GRELHADO...R$72
Com legumes assados, mix de folhas ou batata frita.

PEIXE COM AROMA DE ERVAS...R$168
Anchova, Tainha ou Dourado, servido inteiro, 
temperado com ervas aromáticas. Acompanha 
arroz colorido, vinagrete, pirão, salada e batatas fritas.
(Serve 2 pessoas. Consulte a opção do dia.)

FILÉ DE PEIXE COM CROSTA DE ALHO...R$68
Filé de peixe branco assado com crosta de alho. 
Acompanhado de risoto de espinafre.

FILÉ DE PEIXE À BELLE MEUNIÈRE...R$64
Filé de peixe branco acompanhado de batatas 
coradas e arroz de brócolis, regado ao molho 
com champignon e alcaparras, confeitado 
com ervas finas.

FILÉ DE PEIXE COM GRANOLA...R$59
Filé de peixe branco assado na crosta de 
mostarda e granola. Acompanha purê de baroa.

CAMARÃO TROPICAL...R$125
Camarão grelhado, acompanhado de arroz de coco, 
purê de banana da terra e redução de balsâmico.

POLVO À PROVENÇAL...R$80
Tentáculos de polvo salteados com pimentão 
vermelho, tomate cereja alho e azeitonas pretas. 
Acompanha batatas sauté e arroz de amêndoas.

Pratos Principais



C E R V E J A S  -  Long Neck
BOHEMIA...R$12

HEINEKEN...R$15

STELLA ARTOIS...R$14

D R I N K S
APEROL SPRITZ ...R$37

CAIPIRINHA*...R$18

CAIPIRINHA SAGATIBA*...R$24

CAIPIVODKA*...R$28

CAIPIVODKA ABSOLUT*...R$42
*Sabores maracujá, morango, 
limão e abacaxi.

DRY MARTINI ...R$26

KIR ...R$36

KIR ROYAL ...R$38

GIN TÔNICA SEAGERS ...R$28

GIN TÔNICA GORDON...R$32

GIN TÔNICA GORDON
COM ESPECIARIAS...R$36

GIN MORANGO ...R$36

PIÑA COLADA ...R$25

SEX ON THE BEACH...R$39

MOJITO...R$22

MOJITO DE MORANGO ...R$26 

V I N H O S
TAÇA ESPUMANTE BRUT...R$22

VINHO DO PORTO – 10 ANOS...R$32

S E M  Á L C O O L 
ÁGUA COM OU SEM GÁS...R$6

CHÁ GELADO...R$9
Matte e Iced tea.

REFRIGERANTE...R$8

SUCO DE FRUTA NATURAL...R$12

SUCO DE DUAS FRUTAS...R$15

SODA ITALIANA...R$14

C A F É S
EXPRESSO
Simples...R$7  .  Duplo...R$12

CAFÉ COM CHANTILLY
Pequeno...R$9  .  Grande...R$14

CHOCOLATE QUENTE
Pequeno...R$7,50  .  Grande...R$12

CHÁ QUENTE...R$9

CHÁ TWININGS...R$11

CAPPUCCINO
Pequeno...R$8  .  Grande...R$13

CAPPUCCINO COM CHANTILLY
Pequeno...R$9,50  .  Grande...R$14,50

CHANTILLY EXTRA...R$3

D E ST I L A D O S
CAMPARI...R$16

CONHAQUE HENNESSY...R$96

LICOR 43...R$32

LICOR COINTREAU...R$28

MARTINI...R$14

WHISKY 8 ANOS...R$28

WHISKY 12 ANOS...R$42

WHISKEY JACK DANIEL’S...R$42

CONSULTE A NOSSA
CARTA DE VINHOS

Bebidas


